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GUl A PARA LA ELABORACI ON DEL MANUAL
Anélisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
( APPCC/ HACCP)

1 | NTRODUCCI ON

1.1 La presentaci 6n de |la enpresa. Incluir hoja de identificacién.
1.2 Breve descripcion del interés de entrar en el proceso de
certificacién en el sistema HACCP.

2 | DENTI FI CACI ON DE LA PLANTA.

2.1 ldentificacién de la planta
2.2 Razon soci al
2.3 Lineas de producci 6n y conerci al i zaci 6n

3 DESCRI PCl ON DE PLANOS

3.1 Areas de construcci6n

3.2 Areas verdes

3.3 Areas de estaci onani ento

3.4 Descripcién de accesos y alrededores de la planta

3.5 Layout de planta (distribucidon de areas de proceso y distribucidn
de equi pos)

4 ORGANI GRAMA GENERAL DE LA PLANTA

4.1 Presentaci 6n y descripci 6n del organi grama actual de la Planta,
Industria o Procesadora de Alinmentos.

5 EQUI PO HACCP

5.1 Conformaci 6n del equi po HACCP
5.2 Definicion de funciones del equipo.

6 FI CHAS TECNI CAS DE LOS PRODUCTCS

6.1 Descripcion en un fornato las caracteristicas técnicas de cada
uno de | os productos que se el aboran en | a enpresa.

7 DI AGRAMA DE FLUJOGRAMA DE PROCESO
7.1 Esquema de flujograma de proceso por cada uno de |os productos
que se el aboran en |a enpresa.

8 DESCRI PCI ON DE LOS PROCESCS

8.1 Descripcion de | os Procesos de cada producto que se elabora en |la
enpr esa.
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9.1 Aplicacion del formato de analisis de riesgo que incluya etapa a

etapa del proceso todos los peligros microbioldgicos,

quimcos vy

fisicos de forma sistenatica, |os peligros que pueden presentarse.
9.2 Aplicar el arbol de decisiones para identificar |os PCC de cada

peligro.
10 CONTROL DE PUNTOS CRI Tl COS
11 ESTABLECER LOS LiM TES CRi TI COS PARA CADA PCC.
12 ESTABLECER EL SI STEMA DE VI G LANCI A PARA CADA PCC
13 ESTABLECER LAS ACCI ONES CORRECTI VAS
14 ESTABLECER EL SI STEMA DE DOCUMENTACI ON: REG STRO Y ARCHI VO
15 ANEXOS
- Plano Arquitectonico de la planta

- Plano de layout de la planta
- Formatos de registros

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccion y Sanidad Agropecuaria ©



